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Assemblage : 100% Pinot Blanc
Terroirs : sols argilo-calcaires

Raisins : grappes issues de notre unique parcelle sur le
finage de Buxeuil : « Frion » de 0,3990 ha ; plantée en 1992,
exposition Sud-ouest.

Vinification : récolte en fin de vendange, élevage 10 mois
en cuve inox sur les lies
Vendange 2020

Vieillissement : 29 mois sur lattes
Tirage : juillet 2021

Dosage: 0,5 g/L

Quantités : 705 bouteilles

1 bis rue de la Nation - 10250 Gyé-sur-Seine - France
Tél. : +33 (0)3 2538 23 30
email : contact@champagnemariedemets.fr

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, SACHEZ CONSOMMER AVEC MODERATION



